
山梨県富士吉田市の小林鶏卵が作る煮卵。 当社で使用する卵は全て同社のものです。
味の秘密は特にない。ただ販売以来、煮汁を継ぎ足しながら使い続けている。
「卵が卵の味を生んでいる。」とは同社社員の弁。 ん～っなんとも深い一言だ。
そして茹でた卵は全て“愛情を込めて”手でむく。
穏やかな気持ちで愛情を込めるから、卵はつるつると滑らかで美味しそうな表情になる。

チャイナボートがおススメする直径チャイナボートがおススメする直径5cm5cm××全長全長50cm50cmのの激ウマ激ウマ超ジャンボソーセージ！超ジャンボソーセージ！ 44人以上でどうぞ。人以上でどうぞ。
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おすすめディッシュおすすめディッシュ

Half-yard sausage steak

2008年 夏

1.1.「グリーンペッパー・ジャンボ」「グリーンペッパー・ジャンボ」 2.2.「ホワイト・ジャンボ」「ホワイト・ジャンボ」
のの22種類がございます。種類がございます。 どちらかをお選びくださいどちらかをお選びください………………..どちらも美味しい！どちらも美味しい！


